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Multifunkcios olajsiito

Hasznalati Gtmutato

Fontos biztonsagi eldirasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI
FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE MEG!

« A készuléket O-8 éves guerekek nem hasznalhatjak.

A készUuléket 8 évneélidésebb gyerekek csak készuiléek
hasznalataeért felelésseget vallalo felndtt szemeély
feligyelete mellett hasznalhatjak. A késziléket

id@s, testi és szellemi fogyatékos szemelyek, illetve

a készUlék hasznalatat nem ismer és hasonlo késziléek
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezd
szemelyek csak a készuléek hasznalati utasitadsat ismerd
és a készUlék hasznalataért feleldsséget vallald szemeély
feligyelete mellett hasznalhatjak.

+ A felhasznald altal vegzett tisztitasi és karbantartasi
muveleteket gyermekek nem végezhetik el.

« A készllék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

« A készuléket és a halozati vezetékeét tartsa tdvol a 8 év
alatti gyerekektdl.

« A sérGlt halozati vezetéket csak szakszerviz, vagy
villanyszereld szakember cserélheti ki. Ellenkezd esetben
adramuteés érheti. A késziléket sérilt halozati vezetékkel
hasznalni tilos.

« A készUléket alljon stabilan a helyén, tgyeljen arra, hogy
a mozgatas kézben a forro folyadék ne folyjon ki.

« Az élelmiszerekkel kapcsolatba kertlo fellleteket
a hasznalati utmutatoban leirtak szerint tisztitsa meq.
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A készuléket nem szabad idtkapcsoloval vagy mas
készUlékkel vezérelt (tavirdnyitott) kannektorhoz
csatlakoztatni.
« A készuléket haztartdsokban, illetve a kdvetkez6 helyeken
lehet hasznalni:
— Uzleti kiskanyhak, irodai és egyeb munkahelyi konyhak,
— mez6gazdasagi Uzemek;
— szallodak, motelek és mas szallashelyek;
— turistaszallasok, és egyeb jellegl szalldsok.
- Ugyeljen arra, hogy a csatlakozodugbéra vagy a fali
aljzatra ne fréccsenjen viz, illetve ne dramoljon forrd gbz
3 keszulékbol. Amennyiben ez meégis bekdvetkezik,
akkor az adott halozati 8g kismegszakitojat kapcsolja le,
és varja meq a csatlakozodugo vagy fali aljzat tokéletes
megszaradasat.
Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerlo fellleteket
3 hasznalati utmutatéban leirtak szerint tisztitsa megq.

Figyelmeztetés!
A helytelen hasznalat sulyos sérilesekhez
vezethet!

« A készulék nagy része a kikapcsolas utadn is forro.

Elektromos biztonsag
A készuléket csak a tipuscimkén feltiintetett t3pfesziltség értékeivel megegyezd elektromos haldzathoz szabad csatlakoztatni.
* Akeészuléket csak szabdlyszerten leféldelt aljzathoz csatlakoztassa. A késziléket ne Uzemeltesse hosszabbitd vezetékrél.
* Ahalozati vezetéket nem szabad nedves és vizes kézzel a fali aljzathoz csatlakoztatni (vagy onnan kihuzni).
« Ugyeljen arra, hogy a halozati vezeték csatlakozddugejat ne érje viz vagy nedvesség.

¢ Ahalozati vezetéket a vezetékneél megfogva nem szabad a fali aljzatbol kihuzni. A haldzati vezeték vagy a fali aljzat megsérlhet. Ehhez
amuvelethez a vezeték csatlakozodugojat fogja meg.

* Ahalozati vezetékre ne helyezzen r3 nehéz targyakat. A haldzati vezeték nem loghat le az asztalrel, és nem érhet hozza forrd vagy éles
targyakhoz.

* Ne probalja megjavitani a meghibasodott készuléket, illetve azon ne hajtson végre atalakitdsokat, ellenkezd esetben aramités érheti. A készulék
minden javitdsat vagy bedllitasat bizza a legkdzelebbi markaszervizre. A készilék megbontdsa vagy szakszer(tlen javitdsa esetén a garancia
érvényét veszti.

e Akészuléket, a halozati vezetéket és a csatlakozodugdt vizbe vagy mas folyadékba martani tilos, ellenkezé esetben aramités érheti.
* Akeészulék hasznalatanak a befejezése utan a készuléket kapcsolja le és a halozati vezetéket is huzza ki a fali aljzatbol.

A késziilék helyes hasznalata
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A készuléket ne hasznalja a rendeltetésétdl eltérd célokra.

A késziléket csak beltérben szabad hasznalni. A készuléket kiltéren és ipari terlleten ne hasznalja.

A készuléket és tartozékait kizardlag csak a jelen utmutatdban feltintetett célokra és madon hasznalja.
* Akészulékhez kizarolag csak a mellékelt tartozékokat hasznalja.

Figyelmeztetés!
Idegen tartozékok hasznalata veszélyes helyzeteket teremthet.

e Akeszuléket a helyiség levegsjének a fltésehez hasznalni tilos!

¢ Haakészuléket mar nem kivanja hasznalni, karbantartani, tisztitani vagy athelyezni szeretné, akkor a készuléket kapcsolja le és a halozati
csatlakozodugot is huzza ki az elektromos aljzatbol. A késziléket Gzemelés kdzben mozgatni és athelyezni tilos.

¢ Haakészulék nem mukddik megfelelé modon, leesett vagy mas madon megserdl, illetve vizbe esett, akkor azt ne hasznadlja. Az ilyen készuléket
vigye markaszervizbe ellen6rzésre vagy javitasra.

* Haakivehetd f6zéedény nincs a készulékben, akkor a haldzati vezetéket ne csatlakoztassa a fali aljzathoz.

* Akeészuleéket Ures féz6edénnyel ne kapcsolja be.

* Akeszulek belsd felllete és a kivehetd f6zéedény kdzé semmilyen tdrgyat vagy anyagot se tegyen be.

*  AkeszUlék feluletét megvaltoztatni tilos (pl. ontapadds cimkeék vagy folia felragasztasaval).

Figyelmeztetés!

A készulék belsejébe vizet dnteni vagy alapanyagokat betenni tilos. Az élelmiszer alapanyagokat és a vizet kizarolag csak
a kivehetd fé6zéedénybe szabad betélteni.

A keésziilék elhelyezése

o Akészuléket csak vizszintes, tiszta, szdraz, hallo és stabil fellletre helyezze le.

* Akészuléket gyulékony anyagok kdzelében (pl. fliggdny, konyharuhs, fa targyak stb.) ne tzemeltesse.

* Akészuléket ne tegye forrd helyre (nyilt lang vagy mas héforrasok kizelébe), gaz- vagy elektromos tizhelyre, mosogatd csepegtetd lemezére,

ferde és nem stabil fellletre, illetve a munkalap vagy az asztal szélére.

» Hasznalat kdzben a készulék kortl (felul és korbe), hagyjon legaldbb 15 cm szabad helyet a levegd megfeleld dramlasahoz és a készulek
huléséhez. A mukado készuléket ne takarja le, és arra ne tegyen rd semmilyen targyat.

* AkeszUléket ne tegye olyan feliletek s targyak kizelébe, amelyekben a készulekbol kiaramlo goz kart tehet (pl. figgdny mellé, festett fal
kézelébe, képek ala stb.). A kidramlo goz sertilést okozhat.

A kivehetd f6zdedény hasznalata

o Akeészulékhez csak az eredeti, a gyarto altal a készulékhez mellékelt kivehetd féz6edényt hasznalja. Ne hasznaljon idegen gyartasu edényeket.

* Ha a bels6 kivehetd f6zéedény megseérilt, megrepedt stb. akkor azt ne hasznalja. A sérult fézéedény helyett vasaroljon Uj és eredeti, azonos tipusu
edényt.

* Akiveheté f6z6edényt nem szabad mas célokra felhasznalni, pl. gdz vagy elektromos tizhelyen, illetve nyilt ldngon ételek készitéséhez.

* Akiveheté f6zoedény készilékbe helyezése eldtt ellendrizze le a kivehetd fozéedény kilso, és a készulék belso fellletének a tisztasagat és szaraz
3llapotat. A kivehetd edény kulso és a készulek belsd feluletén (a futétesten) nem lehet semmilyen szennyezddés vagy élelmiszer maradvany.
A szennyezddés a készulék meghibasodasat okozhatja.

* Az elektromos haldzathoz valo csatlakoztatds eldtt gyézédjon meg arrdl, hogy a kivehetd f6zoedény megfeleléen a helyén van-g, illetve abban
van-e viz és élelmiszer alapanyag, tovabbg, hogy a fedél megfeleléen fel van-e helyezve a készulékre. A f6z6edényt ne tdltse tul.

Biztonsagos hasznalat

* Hasznalat kdzben a készulék kortl (felul és korbe), hagyjon szabad helyet a levegd dramlasahoz és a készUlék huléséhez. A késziiléket ne takarja
le.

* Agozkivezetd nyilas kozelébe ne dugja a keze, illetve a fellletet se fogja meg, mert égési sérulést szenvedhet.

« Ugyelien arra, hogy a hémérsékleten tartas (Keep Warm) izemmod kdzben a kivehetd edényben ne legyen semmilyen konyhai eszkdz sem (pl.
merékanal, fakanal stb.).

« Afedéllevétele kizben legyen kdriltekinté és dvatos, a fedelet gy emelje meg, hogy a géz ne On felé dramoaljon ki.

« Ugyelien arra, hogy a fedélrdl lecsepegd viz a belsd edénybe csepegjen bele. A viz nem csepeghet a készilékre, vagy a készilék belsejébe.

« Ugyeljen arra, hogy a halozati vezeték csatlakozadugoira, illetve a fali aljzatra ne friccsenjen viz, illetve ne dramoljon forrd g6z a késziilékbol.
Amennyiben ez mégis bekdvetkezik, akkor az adott haldzati 3g kismegszakitojat kapcsolja le, és varja meg a haldzati vezeték csatlakozddugoinak,
illetve fali aljzatnak a tokéletes megszaradasat.

A f6zés utan

* Abelsé f6z6edény, a racs vagy a rostély kiemelése elétt varja meg, amig azok kelld mértékben lehdlnek.

« A meleg fedelet ne tegye le héérzékeny fellletekre.

A késziilék és tartozékainak a mozgatdsa

* AsUtés befejezése utdn a készilék kulse felllete és fedele forro, a készilék mozgatdsdhoz kizarolag csak a hészigetelt fogantyut fogja meg.

* Ne érintse meg a készulék forro fellleteit. A mozgatasahoz és dthelyezéséhez (a haldzati csatlakozadugo kinuzasa utan), csak a keészilek
oldaldban kialakitott mélyedéseket (bestllyesztett fogantyukat) fogja meg.

* Amennyiben a racson vagy a rostélyon forro étel van, akkor azokat rendkivil Gvatosan mozgassa.
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Biztonsag karbantartas kézben
e AkeészUlek tisztitdsanak a megkezdése el6tt varja meg a készUlek teljes lehUlését.

* Akeészuléket rendszeresen tisztitsa meg a tisztitadssal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint. A készuléken
ajelen Utmutato tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetében meghatdrozott tisztitdson kivil mas karbantartast nem
kell végrehajtani.

¢ Akésziléket mosogatdgépben nem lehet elmosogatni.
* AkeészUléket vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folydviz alatt elmosni tilos.
* Abels6 edénybe, hasznalat vagy tisztitads kozben, csak fa, szilikon vagy mas muanyag eszkdzoket dugjon bele.

* Amig a fedél vagy a kivehetd edény forrd, azokat ne tegye hideg vizbe vagy folyd viz ald. A hirtelen hémerséklet valtozas
sérulést okozhat a fedélben vagy az edényben.
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HU Multifunkcios olajsiito

Hasznalati Gtmutato

*  Akeészulék els6 hasznalatba vétele eldtt olvassa el a hasznalati
utmutatot, akkor is, ha hasonlo készulékek hasznalatat mar ismeri.
A készuléket a jelen hasznalati utmutatoban leirtak szerint hasznalja.
A hasznalati utmutatot 6rizze meg, késdbb is sziksége lehet ra. Ha
a készuléket eladja vagy kolcsdnadja, akkor a készulékkel egyutt
a jelen hasznalati utmutatét is adja at.

o Akeészuléket vegye ki a csomagolasbdl, és addig ne dobja ki
a csomagoldanyagot, amig minden tartozékot meg nem taldl.
Legalabb a termékhiba felelésseq (illetve garancia) idétartama
alatt javasoljuk az eredeti csomagolas (kartondoboz és egyeb
csomagoloanyagok), a pénztari bizonylat, a termékhiba felelésségre
vonatkozd gyartoi nyilatkozat vagy a garancialevél megorzéseét.
Javasoljuk, hogy sz3llitds esetén a készuléket az eredeti dobozaba
csomagolja vissza.

AKESZULEK RESZEI

A1 Fedé fogantyu A7 Minimalis és maximalis
A2 Uvegfeds, témitéssel folyadékszint

A3 Kivehett f6z6edény A8 F6zbedény fogantyu

4,8 literes, anyaga aluminium A9
6tvozet, tapadasmentes belsé csatlakoztatasahoz
bevonat (a keészulék hatuljan)
A4 Keszllék A10 Sutéracs
Ahaz oldalan bestllyesztett A1l Fondd villa
fogantyu a készilek A fétt vagy sult burgonyat,
megfogasahoz és kenyeret vagy mas
mozgatasahoz. alapanyagot a villara kell
A5 Mukadtetd panel és kijelzé huzni, majd az olvasztott
A6 Halozati vezeték sajtba kell martani.
A12 Sous Vide rostély

Aljzat a halozati vezeték

B1 Furata f6zéedény megvezeté B4
tengely részére B5

B2 Furatok az edény flt6test B6
érintkezok részére

B3 Furatok az edény l3bak

Megvezetd tengely
Labak
Ftétest érintkezok

részére
C1  |d6 kijelzd C8 Homerseklet kijelz6
C2 Balprogramvalaszték €9 Jobb programvalaszték
C3 +(plusz) gomb €10 - (minusz) gomb

A beallitas kdzben csokkenti
a hémeérseklet vagy idé
adatot, léptetés a programok
kozott.
Start/Stop (inditas/
megszakitas)
C5 TIME (idd) gomb A f6zési folyamat inditdsahoz
A fézési id6 bedllitdsahoz, és szUneteltetéséhez.
a fézésiidé 0:01és 9:59 C12 TEMP homeérséklet gomb
kozott allithato be. A fézési hémérséklet
€6 FUNCTION (funkciovalaszto) beallitdsahoz, a hémérséklet

A beallitas kozben noveli
a hémeérséklet vagy id6 adatot,
léptetés a programok kdzott.

C4 Preset gomb
Aktivalja a késleltetett fozés [w)]
funkciot.

gomb 40 és 240 °C kozott 3llithats
Az elére beallitott programok be, 10 °C-os (épésekkel.
kivalasztdsahoz. C13 Kozépsé programvalaszték

C7 Fézési folyamat kijelzd
Ha nincs mukodo fozési
folyamat, akkor a kijelzék
folyamatosan vilagitanak. Ha
van mukade fézési folyamat,
akkor a jelek egymas utan
bekapcsolnak.

A MULTIFUNKCIOS KESZULEK RENDELTETESE

A multifunkcids olajstté készulékkel kildnbdzs ételeket lehet

elkésziteni. Egy készulék helyettesiti a kilénbdzé fozési madokhoz
hasznalt edényeket vagy készulékeket. A készulékben példaul
fozni, sUtni, grillezni, olajban sttni, parolni, piritani stb. lehet, illetve
a készuléket fondUhoz, valamint hazi joghurt készitéséhez is lehet
hasznalni.

*  Akészuléken 18 fozesi program elére be van allitva (a programot csak
ki kell valasztani, a fézés teljesen automatikus), illetve a f6zési ido és
homérséklet kézzel (egyéni modon) is bedllithato.

Akészuléken a fézést késébbre is el lehet halasztani, illetve
a kész ételt automatikusan vagy egyedi beallitdssal lehet meleg
(felszolgalasra kész) allapotban tartani.

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

* Azelst hasznalatba vétel eldtt a kivehetd belsé f6zoedenyt A3,

a feddt A2 és a tartozékokat A10 - A12 mosogatoszeres meleg vizben
mosogassa el. Majd tiszta vizzel dblitse le és szaritsa meg (vagy finom
konyharuhaval térélje szarazra).

* Enyhén benedvesitett puha ruhaval térélje meg a készulék A4 belsd
és kulso felUletét, majd térolje szérazra. A készuléket vizbe, vagy mas
folyadékba martani tilos!

« Javasoljuk, hogy a forrd levegds sutét kordlbeldl 30 percig Uresen
mukddtesse 200 °C-on. Ezalatt enyhe fustét vagy enyhe szagot
észlelhet. Ez normalis jelenség, és hasznalat kzben megszUnik.

HASZNALAT

AZ ALAPANYAGOK ELOKESZITES ES FOZESI TIPPEK

* Azalapanyagok mennyisége ne haladja meg a maximalisan
megengedett mennyiséget. Az alapanyagokhoz mindig adagoljon
elég vizet, nehogy a fozés vége eldtt elfogyjon a viz az edénybél (ez
a keészulék tulmelegedéset okozhatja).

* Ha egeészben féz hust, akkor dntson tobb vizet a husra. A husrol
a zsiros részeket vagja le. A hust, halat, és a tengeri gyimalcsoket
mindig jél fézze meg.

* Af6zéedénybe fagyasztott hust is be lehet tenni, de a hus ald 6ntsén
legaldbb 2 dl vizet vagy huslevet, hogy a fagyott hus ne érintkezzen
kozvetlentl az edény faldval és a viz fokozatosan felmelegitse a hust.
Szadmoljon azzalis, hogy a fagyasztott hus f6zése hosszabb lesz.

* Az alapanyagokat egyenletes mérettire darabolja fel, ellenkezd
esetben a kisebb darabok szétfének a nagyobb darabok pedig
kemeények maradnak.

« Bizonyos zoldségeket (pl. sargarépat, zellert st
fézni, ezért inkabb kisebb darabokra szeletelje.

* Afagyasztott zéldsegeket engedje fel szobahémérsékleten, és
a fozés befejezése eldtt fél (egy) oraval koradbban adagolja a hushoz.

A z0ldség igy meglrzi a szinét és strukturajat. A felengedett z6ldség
nem huti le az edény forrd tartalmat.

* Anyers hust és a zdldséget egy serpenyében piritsa meg. A husbol
kisUl a zsir, behuzddik a felllete és szaftosabb marad, illetve a z6ldség
is izletesebb lesz.

A tejtermeékek (f6zétejszin, tejfol vagy joghurt) a hosszu fozés kézben
Osszefut, a tészta szétesik, ezért ezeket csak a f6zés végén adja az
ételhez.

« Aszaraz huvelyeseket (bab, lencse, sargaborso stb.) a
legaldbb 10 ¢rdig dztassa hideg vizben.

* Akészilékben zsir és olaj, vagy vaj nélkdlis lehet fézni, kil6ndsen
a diétds ételeket. Azonban az étel izletesebb, ha zsiradék is van benne

b.) hosszabb ideig kell

fozés elétt
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(pl. 2-3 kanal olaj), vagy egy szelet vaj (a recepttdl és az izléstol * Akésziléket ugy helyezze el, hogy azt gyerekek ne tudjak elérni, ne
fugg6en adagolhat zsiradékot). tudjak lerantani vagy felboritani.

* Af6zés kdzben lehetdleg ne nyitogassa a feddt, mert @ KESZUIEKDEL wueviuniiiiii ittt ittt ittt ittt ittt e eeecenaaes
elillan a g6z és a meleg. Ha a f6zés kdzben sokszor emelgeti

a fedét vagy azt egy ideig félre teszi, akkor a beallitott fézési idd BEKAPCSOLAS

nem feltétlenUl lesz elegendd az étel készre fézéséhez. Szikség o ) o .
esetén kézzel allitson be hosszabb f6zési idét vagy magasabb fézési *  Ahalézali vezeteket csatlakoztassa a készUlék aljzatéhoz, majd
hémeérsékletet. a csatlakozodugot dugja egy fali aljzatba. Sipszo hallatszik, majd

* Azolajban stéshez hasznalt alapanyagok ne legyenek nedvesek 3 Kijelz6 1 masodpercre bekapcsol, ezt kbvetden a készilek
) P . U d it energiatakarekos zemmadra kapcsol at.
vagy vizesek. Az alapanyagokat szaritsa meg. Az alapanyagokat X i . o . i
a sUtés utan izesitse (soval vagy fiszerrel). Ne szérjon sotvagy mas *  Barmelyik gomb megnyomasaval a keszulek készenléti (hasznalatra
izesitt az olajban talalhate ételekre. kesz) izemmadba kapcsol at. A kijelzé bekapcsol és lathatok az

* Hakirantott teleket készit, akkor tgyeljen az alapanyagok £gyes [0z0 programox s

eguenletes panirozasara, és a felesleges zsemlemorzsat razza *  Akészileket izem kdzben, a C11 (inditds/\eallitas) gomb barmikor

e 3 szeletekrél Az olajba kerilo zsemlemarzsa az olaj gyorsabb térténd megnyomasaval stkapesolhatja készenléti izemmodba.

elhasznalodasat eredmenyezi. * Ha1percen beltl egyetlen gombot sem nyom meg, akkor a készulék
«  Bizonyos ételeket (pl. fankot), kizvetlendl az edényben (a kosar visszakapcsol energiatakarékos Uzemmaodba.

hasznalata nélkal) is lehet sttni (a sitdkosar nem tartozek). Meai .
* Afagyasztott alapanyagokrol a jeget és zUzmarat tavolitsa el, mert az egjegyzes

o
olaj kifréccsenhet vagy felhabosodhat. == A készulékbol az elsé bekapcsolaskor enyhe fUst vagy
—— égési szag aramolhat ki. Ez normalis jelenség és rovid idén

belul megszunik. Ezért az els6 fozés elétt javasoljuk, hogy
58 L a kivehetd belsé edénybe dntstin két csésze tiszta hideg
OSSZEALLITAS vizet, majd a kesziléken futtassa a STEAM (g6zben f6zés)
o Akészilékbsl vegue ki a foz8edényt, majd téltse bele az programot. Szikseg esetén ismeételje meg a fenti lépest.
alapanyagokat az fozni kivant étel vagy recept szerint. A szintjelz6t
A7 (MIN/MAX) vegye figyelembe az alapanyagok betéltésehez.

Az alapanyagok dsszes mennyisége ne haladja meg a f6zéedény
térfogatanak a 4/5 részét. Amennyiben olyan alapanyagot f6z, amely
a fézés sordn jelentds mértékben megduzzad, akkor az edénybe
legfeljebb csak 3/5 részig téltson alapanyagot és vizet. A minimalis
mennyiség nem lehet kevesebb, mint az edény 1/5 része.

Csak olyan olajat és zsiradékot t6ltson a készulékbe, amelyeket

a gyartojuk kimondottan fritézben valo sttéshez ajanl (az olaj

¢s zsiradek nem képezhet habot siités kizben). A sziikséges
informaciokat az olaj vagy a zsiradékok csomagolasan taldlja meg.

Figyelmeztetés!

Az élelmiszereket ne vagja késsel az edényben A3.
Az alapanyagokat a készUlék A4 belso részébe
dnteni tilos.

Ne keverje dssze a kulénbdzé tipusu olajokat és
zsiradékokat.

« Puha ruhaval vagy konyhai papirkendével tordlje e a véletlentl
kicseppent alapanyagokat a fézéedeny széleérél (vagy a keszulék
mMas részeirdl).

* Mielott a foz6edényt a készulékbe helyezng, ellendrizze le, hogy
a készulék belsd feluletén nincs-e viz vagy alapanyag, illetve egyéb
szennyez6des.

* Afézoedényt ugy helyezze a készulékbe, hogy a megvezetd
tengely B4, a [dbak B5 és az érintkezok B6 a B1; B2 és B3 furatokba
kertljenek.

Figyelmeztetés!

Ugyeljen a f6zéedény megfeleld behelyezésére.

A készuléket ne kapcsolja be, ha a f6z6edény nincs
szabalyszerlen a készUlékbe helyezve.

AKESZULEK ELHELYEZESE

¢ AkeészUléket vizszintes, tiszta, szaraz, hoallo és stabil feltletre
helyezze le. A készulék és a hore érzékeny munkalapok kizeé tegyen
hoszigeteld alatétet (pl. vastag deszkat).

¢ HaakeészUléket a paraelszivo ald kivanja helyezni, akkor tgyeljen
arra, hogy a tuzhely ki legyen kapcsolva.

* Akeészuléket ne tegye olyan felUletek és targyak kozelébe,
amelyekben a készulekbol kidramlo goz s meleg kart tehet (pl.
figgény vagy fal mellé, képek ald stb.).
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AUTOMATIKUS FOZES AZ ELGRE BEALLITOTT PROGRAMOKKAL

* A multifunkciés készuléken intelligens fézési programok vannak bedllitva. Mindegyik programban be van 3llitva a f6zési id6 és a fézési
hémeérseéklet. A programokkal izletes ételek készithetdk.

A programok attekintése:

Alapértelmezett

Médositas

Program Leiras Grték ids Homérséklet \ehetdsége idé Homérséklet Megjegyzés
Fézés vakuumban vizfurdével s Az gjanlott sutési
vakuumos tasakokkal. A program id6 és homérséklet

Sous vide eLs?so__rDan hUs{ hal, zoldseg, de 0100 s0°C 01:00-9:59 40-9g°Cc  |250Us vide modszerrel
gyumolcs esetében is alkalmas. az alabbi A sous
A program hasznalatakor vide sutési mod”
hasznalja a mellékelt racsot. tablazatban talalhato.
Susse meg er6teljesen
az Gsszetevoket kis
mennyiségu nagyon forrd
olajban, és folyamatosan

stirFry | 6ve0e-A program alkalmas 010 240°C 0:05-0:20 140-240 °C
hushoz és halhoz, amelyek
dsszekeverhetok kdretekkel,
peéldaul tésztaval vagy rizzsel
(példaul kinai tészta, indiai
ételek stb.).

Atsutés. Hasznalja a programot
hus, z6ldség, baromfi stb.

Roast sUtésehez, porkoléséhez vagy 01:00 240°C 0:10-1:00 120-240°C
pirftdsadhoz. Idedlis ropogos heéj
készitéséhez.
A program alkalmas grillezésre,
példaul pacolt csirkeszeletekre

Grill vagy mas ételekre. A program 0:30 240°C 0:10-1:00 150-240 °C
hasznalatakor hasznalja
a mellékelt racsot.
Sutés. Ez a program alkalmas

Bake | KClaCsok Cupcake-ek, kekszek 0:30 180°C 010-2:00 140180 °C
és mas édességek, valamint sUlt
hus, hal és zoldség keszitésere.
A program megfelel a klasszikus
fézésnek egy edényben, és

Boil alkalmas tészta, burgonys, rizs, 0:25 150°C 0:15-1:00 100-240°C
z6ldségek, levesek és szoszok,
gombocok stb. fézésere.
Részben az olajsuts kdzegbe
meritett élelmiszerek sttése. o . i o

Fry Alkalmas példaul rantott hisok 0:20 200°C 001-100 120-240°C
sUtésére.

95 °C-on 3 kg
sertéshust 2,5-3 6ran

Alapanyagok lassu fézése. 3t kell fézni, amig meg
Minddssze annyjit kell tennie, nem puhul, 4 6ran
hogy felvagja a hozzavalokat, o at, amig szét nem
beteszi 6ket egy fazékba P1o0°C morzsolodik.

Slowcook i . 06:00 P2-95°C 0:30-6:00 nem lehet P .

(feltélti 4,5 L Urtartalomra - azaz P3-100°C Afézes soran
a jelzésig), megkeveri, letakarja, javasoljuk, hogy
bedllitja az idot és elinditja rendszeresen
a fézést. ellendrizze, és ha
szUkséges, adjon
hozza vizet.
15-20 perc elteltével
a zoldségeket fozze
. " haraphatora, majd
Gyors parolas. A, Stew” 30-35 perc elteltével
Uzemmad idedlis hus, maj, hal puhéra

Fast Stew | /20 2005€0 parolasanoz. 01:00 120°C 0:01-2:00 120-200°C | Afozés sorén
Ennek kdszonhetéen lédus . .
ételeket készithet, hasonloan avasoljuk, hogy
a kuktafazékhoz. rend;;gresep

ellendrizze, és ha
szUkséges, adjon
hozz3 vizet.
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Program Leiras Ala%f:;il::?m Homérséklet lel:: fg:z::ls dé Homérséklet Megjegyzés
Teljesen az olajsitd kdzegbe
meritett élelmiszerek sUtése.
Deepfry | Alkalmas példaul tocsnik, 0:40 210°C 0:20-2:00 180-210°C
dngosok, panirozott csirke
szeletek stb. sUtésére.
A leves kozvetlentl az
étkezdasztalon fézhetd.
Mikézben a levest fokozatosan
a tanyérokba szedi, Ujabb
hozzdvalokkal egészitheti ki,
amelyeket Ujra megfézhet, majd
Hotpot | felszolgalhat. A hozzavalok 01:.00 220°C 0:30-9:59 120-240°C
lehetnek vékony husszeletek,
leveles zoldségek, gombak,
tojasos gombacok, tofu,
tenger gyumalcsei stb. Idedlis
Ujonnan hozzaadott hozzavalok
atfzéséhez.
Puha z6ldség (200 g),
példaul brokkoli,
futébab, sparga,
poréhagyma, cukkini
Etelek g6zolése. A program hideg stb., ajanlott kb.
Steam | vagy fagyasztott élelmiszerek 015 220°C 0:10-1:00 100-220°C |10 percig fézni.
melegitésére is hasznalhato. A keményebb
z6ldségeket (200 g),
peldaul a sargarépat
vagy a tokét ajanlott
20 percig fézni.
Hagyomanyos vagy el6fozott Afizst rendszeresen
R ellendrizni kell.
rizs fozese. Akészilék nem
Rice A rizst folyo viz alatt alaposan N/A 100°C nem lehet nem lehet .
oblitse le. 1 csésze rizshez 2 rendelke_zwk
. . I automatikusan
csésze vizet ajanlunk. i . o
ikapcsolas funkcidval.
Fondue | C50K01B08, saft vagy hismartas 02:00 60°C 0:30-4:00 40-70°C
vagy maz fézése.
Hazi joghurtok készitése.
Hasznaljon fott vagy pasztérozott
tejet és joghurtkulturat. 1liter tejhez egy
Ajoghurtkultura lehet kereskedelmi
kereskedelmi izesités nelkali ! o . ' forgalomban kaphato,
Yogurt | ohurt, korabban elkészitett 04:00 40°C 0:30-9:59 nemlehet | ocites netial fenér
joghurt, szupermarketekben joghurtot (150 g)
kaphato joghurtpor-keverék vagy ajantunk.
egeészségboltokbol szarmazd
joghurtkultra.
Pattogatott kukorica készitése. Szukséges az
Ontsén egy evékanal olajat elékészités feligyelete.
Pattogatott a serpenydbe, és dntson Amint a kipattogasi
: bele 80-100 g szaritott 0:08 240°C 0:01-0:15 200-240°C |id6 2-3 masodpercre
kukorica X ) ) e
kukoricamagot. Fedje le, no, azonnal allitsa le
és hagyja, hogy a magok a3 programot, és vegye
kipattogjanak. ki az edényt.
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Sous vide fzési médszer

Atapanyagok Szélesség Homérséklet Keszitési ids
(cm-ben) (°C-ban) Minimalis Maximélis

Flank steak, oldalas 25 56,5 vagy magasabb 8ora 24 6ra
Egész karaj 57 vagy magasabb 90 perc 6 ora
Borda, pecsenye, 25 56,5 vagy magasabb 2-46ra 6-8 6ra
husszelet 5 56,5 vagy magasabb 4-6 6ra 8-10 6ra
Csiilok csontokkal 65-75 7 ra 48 ora
Csirkemell csont nélkiil 25 63,5 vagy magasabb 16ra 2-46ra
Kacsamell 25 63,5 vagy magasabb 90 perc 4-6 ora
Csirkecomb csont nélkiil 25 74-80 206ra 4-6ora
Tonhal, laposhal, 125-25 52 vagy magasabb 20 perc 30 perc
sligér, lazac, pisztrang,
makréla 2,5-5 52 vagy magasabb 30 perc 40 perc
Sargarépa, paszternak, 2,5-ig 84 1-26ra 4 6ra
burgonya, fehérrépa, i i
zeller, cékla 25-5 84 2,50ra 4 6ra
Sparga, brokkoli,
kukorica, karfiol,
padlizsan, hagyma, 2,5-g 84 30 perc 15 6ra
zdldbab, édeskomény,
tak, friss borsé

Program kivalasztasa

A bal, a jobb és a kdzépsé programvalasztékbol haromféle modon

lehet kivalasztani a kivant programot:

- aC6 (Function) gombbal: a gomb nyomogatasaval az dramutatd
jarasaval ellenkezé irdnyba (balral jobbra) lehet atlépni a kijeldlt
f6zési programrdl a kvetkezo fozesi programra (ciklikus
ismétléssel).

- aC3(plusz) gombbal (készenléti tizemmaodban): a gomb
nyomogatasaval az Gramutato jarasaval ellenkez6 irdnyba (balrdl
jobbra) lehet atlépni a kijelslt fozesi programral a kévetkezd fézési
programra (ciklikus ismétléssel).

- aC10 (minusz) gombbal (készenléti Gzemmaodban): a gomb
nyomogatasaval az Gramutatd jarasaval azonos iranyba (jobbrol
balra) lehet atlépni a kijelslt fozesi programral a kévetkez6 f6zési
programra (ciklikus ismétléssel).

- A gomb minden megnyomasa utadn sipszé hallatszik, az aktualis
f6zési program villogni kezd, a kijelzén megjelennek az adott
programhoz beallitott alapértelmezett f6zési paraméterek.

A programok inditasa, sziineteltetése vagy ledllitasa

A f6zés inditdsdhoz nyomja meg a C11 (Start/Stop) gombot. A kijelslt
program megnevezése villog, a C7 fozéskijelzon futnak a jelek,
megkezdddik a beallitott f6zési id6 visszaszamlalasa.

A f6zési program sziineteltetéséhez nyomja meg a C11 (Start/Stop)
gombot (barmikor).

A fozés befejezése utan a készulék 3-szor sipol, majd a program
beallitasatdl, illetve a kézi beallitdstol figgden dtkapcsol melegen
tartds Uzemmadba vagy energiatakarékos izemmadba (a kijelzé is
kikapcsol). Ezzel az automatikus fozés befejezGdatt.

A PROGRAMBEALLITASOK MEGVALTOZTATASA

Mindegyik program esetében meg lehet valtoztatni bizonyos
alapértelmezett paramétereket (tapasztalat vagy recept alapjan). Az
egyes programokhoz tartozo és megvaltoztathato paramétereket

a tablazat tartalmazza.

A paramétereket a f6zés megkezdeése elétt, vagy fézés kdzben is meg
lehet valtoztatni. A program paramétereinek a megvaltoztatasat a C11
(Start/Stop) gomb megnyomasaval barmikor tdrolni lehet.

A megvaltoztatott paraméterekkel torténd fézés inditdsahoz nyomja
meg a C11 (Start/Stop) gombot. A fozési folyamat az automnatikus
fozéssel lesz azonos.

Fdzési idd beallitasa

* Vdlasszon olyan programot, amelynél a fézési idét be lehet llitani,
majd nyomja meg a €5 (Time) gombot. A €5 gomb elsé megnyomasa
utan a perc adat kezd villogni, a masodik megnyomasa utén az éra
adat kezd villogni. A villogd adatot 4llitsa be a €3 (plusz) vagy a C10
(minusz) gombok nyomogatasaval.

* A perc adat minden gombnyomasra 1 perccel valtozik meg. Ha
a gombot benyomva tartja, akkor az adat 10 perces (épésekkel
allithatd be.

Homérséklet beallitasa

* Vdlasszon olyan programot, amelynél a hémeérseékletet be lehet
allitani, majd nyomja meg a €12 (Temp) gombot. A hémérsekletet
allitsa be a €3 (plusz) vagy a €10 (minusz) gombok nyomogatasaval.

KEZI BEALLITASOK

* Akésziléken sajat fézési program is bedllithato, a recept, az
alapanyag, a mennyiség és az egyéni izlések szerint. A készuléken
beallithatja a f6zési iddt és a fozési hmérsekletet (lasd
3 programtablazatot).

* Valassza a Manual (kézi tzermmad) fozési programot. A kijelz6n az
alapértelmezett idé (1:00) és hémérseklet (240 °C) jelenik meg.

o Afézési paramétereket az eléz6 A PROGRAMBEALLITASOK
MEGVALTOZTATASA fejezet szerint allitsa be.

* A megvaltoztatott paraméterekkel torténd fozés inditdsahoz nyomja
meg a C11 (Start/Stop) gombot. A fézési folyamat az automatikus
fézéssel lesz azonos.

KESLELTETETT INDITAS FUNKCIO

* Akesleltetett inditds funkcio segitségével a fozést késébbi idépontra
halaszthatja. A minimalis késleltetett inditas 30 perc, a maximalis
késleltetés 24 ora.

* Akésleltetett inditds funkcio csak a kdvetkezd programoknal
hasznalhato: SOUS VIDE, BAKE, BOIL, SLOW COOK, FAST STEW,
HOT PQOT, STEAM és RICE.

* Valasszon f6zési programot és nyomja meg a €4 (Preset) gombot.
A PRESET felirat és az id¢ adat villogni kezd. Az alapértelmezett
id6: 1 6ra. Nyomja meg a €5 (Time) gombot, majd a €3/C10 (+/-)
gombokkal llitsa be a késleltetett inditas idejét 0:01 és 9:59 kozott.

« Nyomja meg a C11 (Start/Stop) gombot a visszaszamlalas
megkezdésehez. A PRESET felirat folyamatosan vilagit. A beallitott
késleltetési idd eltelte utdn a fézés automatikusan bekapcsol.
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MELEGEN TARTAS (KEEP WARM) FUNKCIO

e Akesz ételt a keszUlék 80 °C-os (alapértelmezett) hdmeérsékleten
tartja.

*  Akdvetkez6 fozési programoknal a melegen tartds funkcio
automatikusan bekapcsol: BOIL, SLOW COOK, FAST STEW, STEAM
és RICE. A melegen tartas kézzelis bekapcsolhatd, enhez a C6
(Function) vagy a €3/€10 (+/-) gombokkal jelélje meg a KEEP WARM
f6zési programot.

* Az automatikus (vagy kézi beallitasu) melegen tartss alapértelmezett
idétartama 2:00 6ra. A melegen tartds idétartamat 0:30 és 9:59
kazott lehet beallitani, ehhez nyomja meg a €5 (Time) gombot,
majd a €3/C10 (+/-) gombokkal 4llitsa be a kivant idétartamat.

Az alapértelmezett melegen tartasi hémeérsékletet nem lehet
megvaltoztatni.

* Nyomja meg a C11 (Start/Stop) gombot a visszaszamlalas
megkezdésehez. A C7 jelek futnak, megkezdddik a beallitott idd
visszaszamlalasa. A funkciét barmikor meg lehet szakitani a C11
(Start/Stop) gomb megnyomasaval.

* Abedllitott id6 elteltét a készulek sipszdval jelzi ki, majd a készilek
automatikusan lekapcsol.

TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

* Akeészulekbe tulmelegedés elleni védelem is be van épitve.
Amennyiben a belsé edénybél elparolog a viz és emiatt a készulék
er6sebben felmelegszik, akkor a készulék automatikusan kikapcsol.
Ilyen esetben a haldzati vezetéket hiizza ki a fali aljzatbol és varja meg
a készUlék lehuléset. Ezt kdvetden a késziléket ismét bekapcsolhatja.

AKESZULEK KIKAPCSOLASA

* Atisztitds megkezdése elétt a keszulék haldzati vezetéket
huzza ki a fali aljzatbdl és a készuléket hagyja teljesen lehdlni.
A készulék lehulése utan a készuléket és tartozékait a tisztitassal és
karbantartassal foglalkozo fejezet szerint tisztitsa meg, majd tarolja
megfeleld helyen.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelmeztetés!

Barmilyen tisztitds vagy karbantartds megkezdése
elott a haldzati vezetéket huzza ki a fali aljzatbol.
A fedél levétele és a belsd edény kiemelése el6tt
varja meg a készUlék teljes lehuléset.

Figyelmeztetés!

Akeszuléket és a halozati vezetéket mosogatogépbe
tenni tilos!

Akészuléket 6vja a frccsend viztol és eqyéb
folyadékoktdl, a készuléket vizbe vagy mas
folyadékba martani tilos.

N

* Akivehetd fozedényt, a feddt és az egyéb (hasznalt) tartozékokat
mosogatoszeres meleg vizben mosogassa el, 6blitse le és szaritsa
meg.

* Haafedd erésen szennyezett, akkor a gumi tdmitést dvatosan vegye
le, majd a feddt és a tomitést is alaposan tisztitsa meg, oblitse le és
szaritsa meg. A témitést szerelje vissza a fedére.

* Enyhén benedvesitett puha ruhaval tordlje meg a készulék kilsé
felUletét, majd tordlje szarazra. A készulék belst fellleteit konyhai
torlépapirral térdlje ki, a durvabb szennyezédéseket benedvesitett
szivaccsal tdvolitsa el, majd a belsé fellletet térélje szarazra.

* Aféz6edénybe ragadt vagy szaradt élelmiszer maradékokat
kénnyebben el lehet tavolitani, ha az edényt el6tte mosogatdszeres
vizben 20-30 percig aztatja. Az ételmaradékok eltdvolitdsahoz
hasznaljon puha konyhai kefét.

Figyelmeztetés!

Akeszulék és a kivehetd féz6edény fellleteit vegyi
anyagokkal, karcold vagy maro és egyéb modon
agressziv anyagokkal tisztitani tilos, mert ezek
maradando sérlléseket okozhatnak a készilék és
a fézéedény fellletein.

TAROLAS
* Azeltdrolds el6tt varja meg a készulék lehuleseét, a készuléket tisztitsa
meg, kapcsolja le és csak teljesen szaraz dllapotban tarolja.

* Afozéedénybe tegye be a tartozékokat, majd a féz6edényt tegye
a készUlékbe. Az edényre tegye fel a fedét.

* Akészlléket szaraz és tiszta helyen, gyerekektdl elzarva tarolja.

Figyelmeztetés!

A késziléket ne tegye ki kdzvetlen napsités

vagy szélséséges hémérseklet hatasanak, illetve

a készuléket nedves és poros kdrnyezetben se tarolja.
A tarolt készulékre ne helyezzen rd semmit se.

MUSZAKI ADATOK

Névleges tapfesziltség 220-240V AC
Névleges frekvencia 50/60 Hz
Névleges teljesitményfelvétel 1800W
A kiveheté edény térfogata 481
Méretek (Magassag x szélesség x MEYSEQ) ........... 300 x 345 x 340 mm
Tomeg 4kg

A szBveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga
fenntartva.

AHASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA
VONATKOZO UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoloanyagot az nkormanyzat 3ltal kijeldlt
hulladékgyujté helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS
ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
MEGSEMMISITESE

EZz a jel a terméken vagy a kisérd dokumentacioban arra
hivja fel a figyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus
termék nem dobhato a haztartasi hulladék koze.
A megfeleld artalmatlanitdshoz és Ujrafelhasznalashoz
a terméket kijeldlt gydjtéhelyen adja le. Az EU
orszagaiban, illetve mas europai orszagokban is,
I - hasznalt termékek az eladdhelyen, azonos Uj termék
vasarlasa esetén is leadhatok.
A termék megfelelé modon térténd megsemmisitesével segit megérizni
az értékes természeli erdforrasokat, és hozzajarul a nem megfeleld
hulladék-megsemmisités 3ltal okozott esetleges negativ kdrnyezeti és
egészségugyi hatdsok megelézésehez. A tovabbi részletekrdl a helyi
6nkormanyzati hivatal vagy a legkdzelebbi hulladekgyuijté hely ad
t3jékoztatast.
Az ilyen tipusu hulladékok nem megfelelé mddon trténd
artalmatlanitdsa esetén a helyi el6irdsok értelmében birsdg szabhatd ki.
Az Eurépai Unio orszagaiban miikédd vallalkozasok részére
Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani,
akkor erre vonatkozoan kérjen informacidkat a termék eladdjatél vagy
forgalmazojatol.
Megsemmisités az Eurépai Uni6 orszagain kiviil
Ez a jel az Europai Unioban érvényes. Amennyiben ezt a terméket
artalmatlanitani kivanja, akkor tdjékoztatasert forduljon a termeék
eladdjahoz vagy a helyi 6nkormanyzati hivatal illetékes osztalyshoz.
Atermék megfelel az adott termékekre vonatkozo sszes
eurdpai unios muszaki és egyeb eléirdsnak.
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